Oeufs bio, mayonnaise a I'estragon

Organic eggs, tarragon mayonnaise

Houmous libanais, pain pita

Lebanese hummus, pita bread

Duo de falafels et tzatziki aux herbes fraiches

Duo of falafel and tzatziki with fresh herbs

Frites de panisse, sauce aioli

Chickpeas fries, aioli sauce

Arancini a la scamorza, condiment tomaté

Arancini with scamorza, tomato condiment

Ciabatta facon panini

14€

mortadelle, pistaches, fior de latte, aubergines, tomates confites, roquette

Ciabatta panini style

mortadella, pistachio, fior de latte, eggplant, tomato confit, arugula

Burrata sauce pesto et foccacia
Burrata with pesto and foccacia sauce

Samoussas de legumes, mayonnaise harissa

Harissa mayonnaise vegetable samoussas

Pasteque marinée, jambon cru et feta

Marinated watermelon, cured ham and feta cheese

Thon mi-cuit, guacamole, poivrons confits

Seared tuna, guacamole, candied peppers

Planche de charcuteries ibériques
Ham, chorizo, lomo
Iberian cold meats board

Ham, chorizo, lomo

Carpaccio de beeuf, copeaux de parmesan, roquette

Beef carpaccio, parmesan shavings, arugula

Sélection de macarons
Selection of macaroons

Choux, creme a la gousse de vanille

Puff pastries, vanilla pod cream

Les pots de glaces
Vanille & fraise / Vanille & chocolat

Ice cream cup
Vanilla & strawberry / Vanilla & chocolate
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Carte des champagnes disponible a la demande

Barons de Rothschild Concordia
Barons de Rothschild Rosé
Barons de Rothschild Blanc de Blancs

Coupe (12,5)
21€
25€
28 €

Champagne list available upon request

Bouteille
125 €

150 €
170 €

Carte des vins disponible a la demande

VINS BLANCS

IGP Méditerranée, Cadet de la Bégude 2023
Bordeaux, La Demoiselle de Sigalas 2017
Vouvray, Empreinte, Domaine Robert 2023
Pessac-Léognan, La Croix de Carbonnieux 2023
Chablis, Domaine William Févre 2022
Sauternes, Carmes de Rieussec 2013, 10 cl

VINS ROSES

Wine list available upon request

Verre 15¢)  Bouteille

10 € 50 €
12 € 60 €
12 € 60 €
15€ 75 €
18 € 90 €
15€ 105 €

Cotes de Provence, Odyssée Jean & Mathieu Compeyrot 2024

Bordeaux, M de Mangot 2024
Cotes de Provence, Pavillon de Trianon 2024

VINS ROUGES

Médoc, Chateau La Tour Cordouan 2018

IGP Syrah, Les Agathes, Rémi Niero 2022
Pessac-Léognan, Domaine de la Solitude 2019
Sancerre, Pascal Jolivet 2023

Saint-Emilion Grand Cru, Chéteau Trianon 2011

Lillet blanc, rosé ou rouge

Ricard

Pineau des Charentes Beaulon 5 ans, blanc ou rouge
Martini blanc, rosé ou rouge

Pernod Absinthe, La Quintinye Vermouth Royal

4 d

Fernet Branca, Drambuie

Get 27, Get 31

Anisette Marie Brizard, Manzana Verde
Kalhua, Bailey’s, Cointreau

Amaretto Disaronno

Grand Mariner Cordon Rouge
Chartreuse Verte

Les cocktails classiques sont disponibles sur demande / Classic cocktails are available on request

SPITFIRE

Cognac, créme de péche, jus de citron, vin blanc, blanc deeuf, 14

Cognac, peach cream, lemon juice, white wine, egg white, 14 cl

LAST WORLD

Gin, Chartreuse verte, Luxardo maraschino, jus de citron vert, 8 cl

Gin, green Chartreuse, Luxardo maraschino, lime juice, 8 cl

APPLE Fl1Z2Z

Calvados, jus de citron, jus de pomme, caramel, cidre Sassy; 19 cl

Calvados, lemon juice, apple juice, caramel, Sassy cider, 19¢l

COCKTAIL
SUNLIGHT

Vodka, Amer Amaro, jus de citron vert, sirop de gingembre, soda pamplemousse

Vodka, Amer Amarro, lime juice, ginger syrup, grapefruit soda

FRANCE 4d
Pyla, Ciroc 18€ Le Philtre Organic Vodka
Grey Goose 18¢€ Nadé

COCKTAIL

SOUTHSIDE FlIZZz

Gin, sucre, jus de citron vert, menthe, Perrier, 18 cl

Gin, sugar, lime juice, mint, perrier, 18 cl
FRANCE 4d ECOSSE

Gvine Floraison, Nouaison 16€ Hendricks

sorgin € ROYAUME-UNI

Moon Gin 16 € ]

Avem 1€ Bombay Sapphire
Plymouth Navy Strength
Tanqueray N* Ten

COCKTAIL
PALOMA

POLOGNE
Belvedere Organic Vodka
Adjuvant

ALLEMAGNE
Monkey 47

JAPON
Etsu

Adjuvant

Tequila, jus de citron vert, agave, jus de pamplemousse, soda pamplemousse, 17 cl

Tequila, lime juice, agave, grapefruit juice, grapefruit soda, 17 cl

Casamigos 16€  AZUL reposado 64€  Adjuvant

Chartreuse Verte VEP
Patron Silver 21€  Mezcal Los Siete Misterios Doba Yej 16 €

4 cl

COGNAC

La Guilde, Borderies, 42% 2010
Bourgoin, 53%, Brut de Fiit 2002
Martell, Cordon Bleu

Rémy Martin XO, Hennessy XO
Martell XO

Martell, Création

Hennessy, Paradis Impérial
Hennessy, Cuvée Richard

Louis XIII

AE. DOR, Cuvée Sign of time

Mira Blonde bio, Artisanale du Bassin d'Arcachon, 33cl
Mira Blonde bio, artisanal from the Bassin dArcachon, 33cl

STRAWBERRY FIZZ FOREVER
Fraise, miel, jus de citron, limonade, 15 cl
Strawberry, honey, lemon juice, lemonade, 15 cl
IL NEGRONI IMPOSTORE
Negroni sans alcool a base de Vibrante rouge

et jus dorange, 8 cl
Alcohol-free Negroni with red Vibrante and orange juice, 8 cl

Ananas, fraise, fruits de la passion, tomate, pomme, 33 cl

Pineapple, strawberry, passion fruit, tomato, apple, 33 cl

Perrier (33 cl)

ARMAGNAC

Dartigalongue, 1979

Laubade, brut de fit, 1985, 48,4%
La Fontaine de Coincy, 1990, 45%
La Fontaine de Coincy, 1985, 45%

CALVADOS

Roger Groult, Vénérable, 41%

Roger Groult, Doyen dAge, 41%
Adrien Camut, Réserve de Semainville
Adrien Camut, Prestige

ROSE WEDDING
Rose, jus de citron, tonic mediterranean Fever Tree, 13 cl
Rose, lemon juice, tonic mediterranean Fever Tree, 13 cl

BASIL TONIC
Floreale Blanc, jus de citron, sucre, basilic,

tonic Fever Tree, 19 cl
Floreale White, lemon juice, sugar, basil,
Fever Tree tonic, 19 cl

Coca-Cola, Coca Zéro (33 cl), Limonade (25 cl), Ginger Ale, Ginger Beer Fever-Tree (20 cl),
Tonic Francais Hysope, Tonic Fever-Tree (20 cl), soda agrumes La French (25 cl), Orangina(25 cl), Red Bull (25 cl)

Abatilles Plate/Gazeuse (50 cl)
Abatilles Plate/Gazeuse (75 cl)

Labus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
Alcohol consumption can lead to health issues, drink responsibly.

1800 Anejo 21€

COCKTAIL

OLD CUBAN

21€

Rhum ambré, sucre, jus de citron vert, bitter Angostura, menthe, champagne Barons de Rothschild brut

Concordia, 11 cl

Amber rum, sugar, lime juice, Angostura bitter, mint, Barons de Rothschild brut Concordia champagne, 11 cl

GUATEMALA
El Pasador de Oro
Zacapa 23 ans

FRANCE 4d
Trois Riviéres
Neisson Blanc

CUBA BARBADES

Havana Club, 7 ans Plantation - Pineapple
Pacto Navio Sauternes Cask Plantation XO
Mount Gay 1703

COCKTAIL

ORIGINES

VENEZUELA
Santa Teresa 1796

Adjuvant

Whisky, Pineau rouge 5 ans, Martini rouge, liqueur Cherry Heering, Luxardo maraschino,

Bitter Orange Fee Brothers, 8 cl

Whisky, Pineau rouge 5 ans, Martini rouge, Cherry Heering liqueur, Luxardo maraschino, Bitter Orange Fee Brothers, 8 cl

FRANCE 4d ISLAY

Moon Harbour Harbour Pier2 18 €  Talisker - Port Ruighe
Moon Harbour Dok 1 Sauternes Laphroaig, 10 ans
Rieussec Cask 18 € Lagavulin, 16 ans
Bellevoye, St Emilion Grands Crus 22 €

Alfred Giraud Heritage 24 € OLD BLENDED

Alfred Giraud Harmonie 28 € Johnnie Walker - Black Label

Chivas Regal, 12 ans
HIGHLAND Ballantine’, 30 ans
Oban, 14 ans
AMERICAN
Jack Daniel’s
Gentleman jack
Woodford Reserve Rye
Jack Daniel’s Single Barrel

SPEYSIDE

Monkey Shoulder - triple malt 16 €
Cardhu, 12 ans 18 €
Craigellachie, 13 ans 18 €
Balvenie, 12 ans « Double Wood » 20 €

Balvenie, 14 ans « Caribbean
rum cask » 22 €

BOURBON

Maker’s mark 16 €
Woodford Reserve Double Oak 20 €
Blanton’s 27 €

IRISH

Jameson Black Barrel
Bushmills 10 ans
Slane Triple Cask

JAPANESE

Nikka — From the Barrel
Hibiki - Japanese Harmony
Hakushu, 12 ans

Yamazaki, 12 ans
Yamazaki, 18 ans

Adjuvant

Labus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
Alcohol consumption can lead to health issues, drink responsibly.




