
R É V E I L L O N  D E  N O Ë L
2 4  d é c e m b r e  2 0 2 4

3 5 0  €

Coquillages

Langoustine

Foie gras d'oie

Tartine iodée, Caviar, Sauce vin blanc

Salicorne, Menthe, Civet 

Céleri, Esésé, Consommé 

Sole
Topinambour braisé, Sao Tomé, Truffe blanche 

Volaille
Boule d'or, Estragon, Diamant noir 

Poire
Safran, Vanille, Miel

Chocolat
Grué de cacao, Cardamome, Mandarine



C H R I S T M A S  E V E
D e c e m b e r  2 4 t h ,  2 0 2 4

3 5 0  €

Shellfish

Langoustine

Goose foie gras

Iodized toast, Caviar, White wine sauce

Samphire, Mint, Civet

Celery, Esésé, Consommé

Sole
Braised Jerusalem artichoke, São Tomé, White truffle

Poultry
Golden ball, Tarragon, Black diamond

Pear
Saffron, Vanilla, Honey

Chocolate
Cocoa nibs, Cardamom, Mandarin


