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Réveillon de Vos

24 décembre 2024

«@muse—éouche

énfrées

Tartare de Saint-Jacques et algue wakamé,
Caviar Sturia, gel vodka Pyla des Vignes

Terrine de foie gras mi-cuit, chutney de mangue Umeshu,
tuile aux agrumes

Plat

Queue de lotte a I’armoricaine, pomme fondante,
confit d’échalotes au cidre
Ou
Ballotine de volaille de Bresse snackée, beurre de pistache,
mousseline de topinambour, jus truffé
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Chocolat manjari 64 %, agrumes et sorbet mandarine yuzu

Mignardises

Brie truffé de la Maison Deruelle, jeunes pousses d’hiver. Supplément de 19€ par personne

O o 125 €



