
Huître

Saint-Jacques

Carabinero

Échalote, Caviar, Cassoulet 

Cerfeuil tubéreux, Hiomi, Truffe blanche 

Combawa, Fenouil, Sauce orientale

RÉVEILLON DU NOUVEL AN
3 1  d é c e m b r e  2 0 2 4

490 €

Rouget 
Poutargue, Cresson, Jus brun 

Veau
Sapin, Salsifi, Blanquette

Pigeonneau à la royale
Ail noir, Pomme fondante, Sénateur Couteaux 

Agrumes
Noisettes, Fromage blanc, Poivre timut

Chocolat
Noix de pécan, Truffe, Caramel



Oyster

Scallops

Carabinero prawns

Shallot, Caviar, Cassoulet 

Tuberous chervil, Hiomi, White truffle 

Kaffir lime, Fennel, Oriental sauce

NEW YEAR'S EVE
D e c e m b e r  3 1 s t ,  2 0 2 4

490 €

Red mullet
Bottarga, Watercress, Brown gravy 

Veal
Pine tree, Salsify, Blanquette

Royal-style squab
Black garlic, Melting apple, Senator Couteaux style

Citrus fruits
Hazelnuts, Cream cheese, Timut pepper

Chocolate
Pecans, Truffle, Caramel


