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AMUSI. BOUCHI-

Tartelette de foie gras,
gelée d'hibiscus et mandarine

IENTRELS

Tartare de poisson,
condiment framboise et kiwi

Euf mollet frit,
crémeux de topinambour, émulsion de betterave

PLAT

Quasi de veau, sauce tonnato,
jus corsé et légumes de saison

Ou

Saint-Pierre, endive braisée a l'orange
et poivre de Timut, espuma de Champagne

DESSERT

La vanille de Madagascar

Creme légere vanillée, praliné pistache
rafraichi a la griotte.

98 € par personne




